
 
 

O encanto da vista e do paladar…pela mão do Chef Luís Santos 
 

 

€ 

 

Couvert – manteiga, azeite, azeitonas, queijo, escolha de pães do chefe    2,90 
e amuse bouche  

Sopas 
Sopa de legumes do dia         3,80 
Sopa rica do Mar          5,00  
Consommé de aves com ovo de codorniz        5,00  

Entradas 
Salada Primaveril com requeijão, pinhões e morangos      10,00 
Azeitão derretendo com morangos sobre espargos     10,50 
Mil folhas de alheira com tomate confitado, grelos e ovos de codorniz   11,50 
Lagostins salteados, cenoura confitada, salada      11,50 
Salmão marinado com pepino e iogurte       12,00 
Escalope de foie gras salteado, puré de favas, salada com manga     12,50 
Carpaccio de bacalhau, piquillo com grão e folhas verdes     14,00 
 

 Peixes 
Arroz malandrinho de tomate com filetes de peixe do dia     15,00 
Linguini nero com amêijoa, alho e coentros       15,00 
Polvo assado sobre grelos e batata-doce       16,00 
Lombo de robalo no forno com legumes, puré e vinagrete de tomate    16,00 
Bacalhau com presunto sobre espinafres e puré de grão     16,50 

 

 Carnes 
Costeletas de borrego grelhadas com risoto de espargos     15,00 
Cachaço de porco preto na grelha com migas de grelos      15,00 
Lombinho de porco preto com amêijoas, arroz selvagem e legumes    15,00 
Magret de pato com morangos salteados e puré de favinhas                15,50 
Vitela com Azeitão, batata gratinada e legumes no forno                 17,50  

 

      Vegetariano 
Risotto de abóbora com trufas        14,00 
Folhado de espargos com queijo da Ilha       14,00 

 
 
 
Prato de queijo com doce e tostas        11,50 
Prato de enchidos Ibéricos         14,50 

 
 
 
 



 
 
 

Menu do Dia 
 
Menu I            18,00€  
Couvert, entrada ou sopa e prato do dia 
Ou  
Couvert, prato do dia e sobremesa 

 
Menu II           23,00€ 
Couvert, entrada ou sopa, prato do dia e sobremesa 

 
 
 
 
 

Pratos do Dia 
 
 

Prato de peixe ou carne decidido no dia 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sobremesas 
 

Fruta fatiada           4,50 
Laranja à Tágide (pistáchio, coulis laranja e hortelã)     4,50  
Tiramisu de pêra bêbada em vinho do Porto      5,00 
Gaspacho de frutos vermelhos com gelado de nata      5,00 
Quindim de pinhões com ananás caramelizado      5,00 
Trouxa-de-ovos com carpaccio de ananás       5,00 
Mousse de chocolate preto e branco com laranja e seu coulis     5,00 
Tarte de cacau quente com morangos e gelado de iogurte     5,80 
 
Gelado e sorbet  

1 sabor  3,50 
2 sabores 5,50 
3 sabores 7,50 
 

IVA incluído à taxa em vigor 

 


